                                                                                                                                                     食品生产企业.法定代表人

履 职 报 告

平阳县市场监督管理局：

    本企业于2020年12月30日完成增项后重新取得食品生产许可证，产品名称是食用动物油脂、热加工肉制品、速冻面米制品、半固态调味料，本企业法定代表人潘安钦，现将履职情况报告如下。

公司基本的情况介绍、

浙江金恩食品科技股份有限公司成立于1999年12月，原位于瑞安市马屿镇。2014年7月，搬迁至温州市平阳县万全镇工业园区，立求打造成一个现代化的肉制品生产中央工厂。公司占地面积35000平方米，现有职工200多人，管理及技术人员60多人，注册资金1680万，拥有独立综合办公大楼和现代化规模生产车间，多条自动化生产流水线，主要从事肉制品类休闲食品、食用动物油脂、速冻食品等产品的研发、生产 、加工、销售，产品目前畅销于浙江、福建、江苏、上海等省市自治区，并辐射全国。
二十几年来公司一直以“让每个人吃的开心”为企业使命，成为“中国食品行业领先者”为愿景，“诚信为本、实效第一”的价值观为理念，以“经销商模式+实体专卖店+电子商务”为一体的运营模式，其业务范围已扩展至全国线下各终端市场以及天猫、唯品会、京东等各大线上销售平台，现有“金恩”、“金恩凡提”、“润锈”、“润禧”“金恩厨房”等品牌更是深入人心，2010年“金恩凡提”牌注册商标被授予温州市著名商标，公司产品更是成为温州地方特产，深受广大消费者的厚爱。
金恩食品已取得ISO 22000食品安全管理体系认证与HACCP管理体系认证，2017年公司已被评选为“浙江省科技型中小企业”，2019年成为“国家高新技术企业”，公司与江南大学、温州食品研究院等科研单位全面合作，不断研发新品及深入油脂开发、速冻食品的新领域。
公司目前的生产加工情况

目前，我公司主要生产油炸肉制品、酱卤肉制品、食用动物油脂制品、速冻面米制品、调味品等；

公司的各车间布局未发生变化，公司的生产许可条件未发生变化，各生产设备设施运行正常；

    3.公司在生产期间，未发生迁址、未发生生产工艺或者设备重大技术改造的情况；

三、在食品安全监管方面采取的主要措施

（一）加强《食品安全法》等法律法规宣贯，督促切实履行主体责任。

1、继续深入开展《食品安全法》等法律法规的宣贯。每月坚持参与《食品安全法》学习活动，重点宣传食品法律法规、非法添加和滥用食品添加剂的危害等方面的知识，通过发放宣传资料，收到了良好效果。

进一步强化食品生产加工的自律意识，督促员工认真细致地落实食品安全主体责任。督促员工按要求落实食品安全主体责任情况自查，并将其纳入年终总结内容。

积极执行公司法人履责报告制度。根据《省质量技术监督局关于实行食品生产企业法人履责报告制度的意见》要求，公司严格实行企业法人履行食品安全主体责任报制度。

（二）公司的各类资质、资格证书与企业的实际生产情况保持一致，并且合法、有效。

（三）进货查验制度已按相关规定和要求如实记录。
（四）公司能严格执行产品出厂检验制度。做到出厂产品批批进行检验，并如实填写检验数据及报告，对不能检验的项目进行委托检验。出厂检验、委托检验都符合法律、法规规定。

（五）建立了不合格品管理制度。建立并保存采购的不合格食品原料、食品添加剂等食品相关产品的处理记录；建立并保存生产的不合格产品的处理记录。

（六）企业标准已收录最新标准，并已向质监局备案。

（七）已建立不安全食品召回管理制度。发现不符合食品安全法和食品安全卫生标准要求的产品，公司将严格按照法律规定，做好食品召回等相关工作。

（八）已建立公司从业人员健康和培训管理制度，严格遵守食品安全法的规定。

（九）公司建立消费者投诉受理制度和消费者投诉的受理记录。

（十）公司主动收集企业内部发现的和国家发布与企业相关的食品安全风险监测和评估信息，并做出反应。

（十一）公司建立并制定食品安全事故处置方案，并定期检查各项食品安全防范措施，今年上半年公司没有发生过重大的食品安全事故。
（十二）公司建立食品安全风险预警机制和突发事件处理机制为了预防食品安全事故的发生，成立了以主要领导任组长的食品安全应急领导小组。

四、原材料进厂验收情况和食品出厂检验实施情况

1.公司所使用的原材料有冻猪肉、糯米，使用的食品添加剂有乙基麦芽酚、抗氧化剂丁基羟基茴香醚、二丁基羟基甲苯等，公司对所有的供应商进行了年度评价，索取了生产资质及年度外检报告，并建立了合格供方目录，在每批原材料进厂前均索取其批次检验报告；对于畜禽冻肉原料，公司还按动检防疫制度向平阳县动物防疫部门进行备案，许可后方可购买，每批原料肉均有动检票据、非疫区证明、车辆消毒证明、批次检验报告等资质齐全，同时香动物防疫部门报检；

2.公司建立有化验室和微生物检验室，按生产许可及执行标准的出厂检验项目能力要求配置了检验仪器和设备，检验员也具备检验能力；公司目前能检验的指标有感官、水分、过氧化值、酸价、菌落总数、大肠菌群；公司对出厂的成品批批进行检验，并保留检验原始记录；

五、食品添加剂的使用及自查情况

1.公司按要求设立了食品添加剂专库，实行双人双锁专人专管的要求；

2.公司目前使用的食品添加剂为乙基麦芽酚、抗氧化剂丁基羟基茴香醚、二丁基羟基甲苯；公司均按GB2760规定的限量内使用，且做好了相关的记录；

   六、其他情况汇报

1.公司对食品生产许可证书、标志和编号的使用均严格按照市场监管局的规定执行，符合相关要求；

2.本年度行政机关对我司的产品质量监督抽查合计6次，均为合格；

3.本年度未发生重大质量投诉的情况，未发生食品安全事故；

                          2021年10月18日（盖公章）
